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HR Du 04/03/2026 au 01/04/2026 1 produit bio/jour + 1 menu bio /semaine

MERCREDI 04 | MERCREDIT1 | MERCREDI 18 MERCREDI 25 MERCREDI 01 \
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Yaourt nature fermier Désiris
N 1 Petit louis tartine Saint-Paulin & la coupe Abracadabrie Yaourt Local ETREZ
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FelN 2 Bulgy aux fruits mixés Cantadou Tartare Petit nova aromatisé Cantafrais
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. . . Moelleux aux fruits Marmelade de fruits
1 Cocktails de fruits au sirop Banane Mousse au chocolat i .
n maléfique (ceufs BIO) maison (pommes BIO)
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() Compote de pommes et Oreillons d’abricots au
7 2 . P P Orange Liégeois vanille .
I o abricots sirop
‘ = 3 1 Pour tous les
’ i anniversaires du mois
0 Plat végétarien ‘ ’ Origine de nos viandes @ Plat sans viande % Plat avec du porc @ Plat complet Ces menus ont été réalisés en
collaboration avec notre diététicienne.
’ ©Q Siege social : ZA Lavy 01570 MANZIAT € 0385239923 @ www.rpcOl.com



